TRLE A BENHENEL

Treten Sie ein in unseren Weinkeller (direkt neben der Bar) und schauen Sie sich um.
Entdecken Sie die grosse Auswahl von iiber 100 Sorten & Trouvaillen der ganzen Welt.

WEISSWEINE

SCHWEIZ

111*

Réserve Terra Cotta, Le Consul «Chasselas» Grand Cru ‘22, Perroy/VD  Fr. 50.50

112* Leutschner Auslese «Solaris» AOC 2023, Gebr. Kiimin, Freienbach/SZ Fr. 52.50
113* Quintner «Chardonnay» AOC SG ‘22, Gebriider Kiimin, Freienbach/SZ  Fr. 51.50
116  «RieslingxSylvaner, AOC 2022, Familie Hansruedi Adank, Flasch/GR Fr. 58.50
114 «Johanniter» In Vinitus AOC St.Galler Rheintal '22, Wetli, Berneck/SG Fr. 53.50
115 «Altesse» Grand Cru La Cote, AOC '21, Chateau Trevelin, Aubonne/VD Fr. 56.50
FRANCE

117 Pouilly-Fuissé «Chardonnay» AOC ‘20, Domaine Ferret, Bourgogne Fr. 68.50
118  Cotes-du-Rhone «Cuvée» AC 2022, E. Guigal, Chateau d'Ampuis Fr. 4950
OESTERREICH

120* Small Hill, Leo Hillinger «Cuvée» Trocken QWO ‘22, Jois/Burgenland  Fr. 52.50

121  Manila Weiss «Griiner Veltliner» Bio 2022, Nittnaus, Gols/Burgenland Fr. 55.50
ITALIA

122 «Arneis» Sommo, Langhe DOC 2023, Fontanabianca, Neive/Piemonte Fr. 51.50
123 Merus «Burgunder/Pinot» Tiefenbrunner DOC ‘23, Turmhof, Alto Adige Fr. 52.50
PORTUGAL

125 «Vinho Verde Cuvée» DOC 2023, Quinta do Teixeird, Baido Fr. 49.50
ARGENTINA

140 Bodega Amalaya (Hess Estates) «Torrontés-Riesling» ‘23, Calchaqui Tal Fr. 49.50

New Zealand

141

Nautilus «Sauvignon Blanc» Estate 2021, Marlborough/South Island Fr. 5150
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ROTWEINE
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SCHWEIZ
11  Terra Cotta «Pinot Noir» AOC 2021, Charles Bonvin, Sion/VS Fr.
12* Rosenstadt Rapperswil «Pinot Noir» AOC ‘23, Kiimin, Freienbach/SZ Fr.
13* Leutschner «Clevner» Spdtlese AOC ‘23, Gebr. Kiimin, Freienbach/SZ  Fr.
14* Trio Classico «Cuvée» Barrique 2022, Gebr. Kiimin, Freienbach/SZ Fr.
15  Quintner «Pinot-Shiraz» Barrique AOC ‘22, Gebr. Kiimin, Freienbach/SZ Fr.
16 Les Felines «Cornalin» AOC du Valais 2022, La Torrentiere, Sion/VS Fr.
17  Perroy «Cabernet-Sauvignon» Barrique 6rand Cru AOC ‘19, Martin, VD Fr.
18 Extasis Chatelard, sans filtration, Grand Cru Chablais '20, Hammel, VD Fr.
FRANCE
21 «ChateauFleur Cardinale» GrandCruAC'18,Decoster, St.-Emilion/Gironde Fr.
22 «Chateauneuf-du-Pape» Prestige AC'021, Roger Sabon, Vaucluse/Rhone Fr.
23 Chateau Maris AC 2010, Cru Classé, Robert Eden, Minervois/Languedoc Fr.
24 Les Jamelles «Syrah» Pays d'Oc IGP 2020, Languedoc/Roussillon Fr.
25  Saint Genis «Grenache-Syrah» Cotes Catalanes IGP 2022, Perpignan Fr.
26 ChdteauSt.Roche«Cuvée» M.Lafage,CotesCatalanes AOP'18,Perpignan  Fr.
OESTERREICH
27 E. Sattler «Cuvée» Heideboden trocken QWO '19, Tadten/ Burgenland  Fr.
28 Hannes Reeh «Zweigelt» Rohstoff trocken QWO ‘22, Andau/Burgenland Fr.
ITALIA
31 «Ripasso» Superiore I Progni, Valpolicella DOC ‘20, Le Saletta, Veneto Fr.
32* «Amarone» Classico La Rosta, Valpolicella DOCG '19, Degani, Marano Fr.
33 Bosco del Merlo «Syrah» Seduzione 2021, Pravisdonini/Friuli Fr.
34 Vallegrande Barbaresco «Nebbiolo» DOCG ‘21, Ca' del Baio, Piemonte  Fr.
35 «Barbera» Colli di Parma DOC ‘22, Monte delle Vigne, Emilia-Romagna  Fr.
36 Il Chiuso «Cabernet-Franc» Biologico DOC ‘20, MDV, Emilia-Romagna  Fr.
37 Borgo dei Guidi «Cuvée» Rubicone IGT 2018, Nespoli, Emilia-Romagna  Fr.
38 Il Grigio «Chianti» Classico Riserva DOCG '18, San Felice, Toscana AUS
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ROTWEINE

ITALIA

41 Leonardo da Vinci, «Chianti» Riserva DOCG '20, Vinci/Firenze/Toscana Fr. 49.50
42 La Madonning, «Cuvée» Toscana IGT ‘20, Castagneto Carducci/Bolgheri Fr.58.50
43 Poggio ai Ginepri Rosso «Cuvée» DOC 2022, Tenuta Argentiera, Toscana Fr. 58.50
44 «Sangiovese, Merlot, Syrah» Mille Rosso IGT '19, Garibaldi, Toscana Fr.48.50
45 Terra Cotta «Montepulciano d'Abruzzo» DO 2019, Olearia, Orsogna Fr. 48.50
46* «Primitivo di Manduria» DOP 2021, Masseria Pietrosa, Salento/Puglia  Fr. 48.50
47 «Nero d'Avola Appassimento» Sicilia IGT ‘21, Micina, Cantine Cellaro Fr. 50.50
48 «Syrah» Terre Sicilia IGP '21, Tosone, S.Stefano, Santa Ninfa Fr.49.50

ESPANA

51 Gran Cruor DOQ Priorat ‘14 «Syrah Barricas» Gr...del Siurana, Bellmunt Fr. 71.50
52 Asla Rioja Crianza DOC 2020 «Tempranillo» Vinicola del Norte, Haro  Fr. 49.50
53 Rioja Reserva DOCa '16, «Graciano, Tempr.,Garn.» Remelluri, RiojaAlta  Fr. 65.50
54 Matarromera, Ribera del Duero Crianza DO ‘19 «Tempranillo» Valbuena Fr. 61.50
55 La Celestina DO '19, R.del Duero «Tempranillo» Atalayas, Castillay Leon Fr. 60.50
56 Volver Bodegas, Single Vineyard DO '20 «Tempranillo» La Mancha Fr. 50.50

61* Rodriguez Sanzo, 18 Mth Whisky Barrel, Castillay Leon IGP ‘20, Zamora Fr. 59.50
62 La Planta, Ribera del Duero DO '22 «Tempranillo» Quintanilla Onésimo  Fr. 49.50
63 Arzuaga, Ribera del Duero Crianza DO 2020 «Cuvée» Castillay Ledn Fr.56.50
64 Mario «Cuvée» Ribera del Duero Barrique DO 21, Vega Clara, Valladolid Fr. 58.50
65 Picaro del Aguila «Cuvée» Ribera del Duero Ecoldgico DO ‘20, Aguilera Fr. 63.50
66 Terra d'Uro El Primero «Tinta de toro» DO 2019, Valladolid Fr. 52.50

PORTUGAL

73 Monte do Zambujeiro «Cuvée» Vinho Alentejano 2021, Rio de Moinhos  Fr. 55.50
74* Herdade Freixo «Tinto Cuvée» Terroir Regido Alentejano '20, Redondo Fr. 56.50

75 Herdade Paco do Conde «Cuvée Reserva» Alentejano, Beia Baleizdo Fr. 50.50
76  Quinta dos Sentidos, Tato '19 «Cuvée» Vinho Regional Algarve, Silves  Fr. 65.50
77 «Alfrocheiro» Reserva DOC 2021, Taboadella, Silva de Cima/Dado Fr.53.50

78 Quinta Nova, DOP ‘22, «Cuvée Barrique» Reserva Terroir, Covas/Douro Fr. 52.50
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ROTWEINE

SUID-AFRIKA

81 Leopard's Leap Vineyards ‘16 «Pinotage-Shiraz» Easy Barrique, W-Cape Fr

ARGENTINA

83 Abrasado «Malbec» 2021, Bodeaga Toneles, Valle de Uco/Mendoza Fr
84 Tucumen Reserva «Malbec» ‘20, Bodega Budeguer, Lujan Cuyo/Mendoza Fr
86 Puro Dieter Meier «Malbec» 2022, Certified Organic Wine, Mendoza  Fr

CHILE

87 Escudo Rojo Gran Reserva '19 «Cuvée» Baron Rothschild, Maipo Valley  Fr
88 CHAK'19 «Carménére» Vifia Nahuel, Valle de Colchagua, Arica, Placilla  Fr

ROSEWEINE

SCHWEIZ

.48.50

. 48.50
.55.50
.53.50

.50.50
.51.50

212  Oeil des Roches «PN» AOC Premier '19, Grillette Domaine, Cressier/NE Fr. 55.50

France

213 Chateau des Demoiselles «Cuvée» Cotes de Provence AOP ‘21, La Motte Fr. 50.50

USA/CALIFORNIA

214  «White Zinfandel» '11, Sutter Home Vineyards, St.Helena/Napa Valley Fr. 48.50
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MAGNUM FLASCHEN 150CL

ROT

ESPANA
292 Rioja Reserva, DOCa '12 «Tempranillo Barricas» Bodegas Roda, Haro  Fr. 195.50
293 «Tinta de Toro» Crianza DO 2010, Elias Mora, Valladolid/Rueda Fr. 111,50

294 Resalte Crianza DO '14 «Tempranillo» Barrica, Pefiafiel/Ribera d Duero Fr. 112.50

GROSSE FLASCHEN 3L

ROT

ESPANA
295 Carmelo Rodero, Ribera d Duero Reserva DO '09, «Cuvée» CastillaLeén Fr.278.50

ITALIA
296 Marchesi Frescobaldi «Cuvée» IGT '12, Tenuta di Castiglioni/Toscana AUS

Text in "Gdnsefiisschen" bedeutet Traubensorte/ Unterstreichung gleich Produzent/ * empfohlene Bankettweine
Alle Preise inklusiv MW St/ Jahrgangsdnderungen Vorbehalten April 2026/ Seite b



KLEINE FLASCHEN 50CL

WEISS
SCHWEIZ
101  «Sauvignon blanc» Grand Cru AOC La Cote ‘22, Martin, Perroy/VD Fr.
ROT
SCHWEIZ

1 «Merlot» Grand Cru Barrique AOC La Céte ‘22, Le Consul, Perroy/VD Fr.
9 Quintum «Pinot Noir» AOC Walensee, Gebriider Kiimin, Freienbach/SZ Fr.

ITALIA

2 «Primitivo» IGP Salento '23, Baroncelli, Abf.CH, Barese, Giubiasco/TL  Fr.
3 Chianti L'Arentino DOCG '24 «Sangiovese-Canaiolo» Vini Bée, Stabio/TI Fr.
4 Ripasso DOC Valpolicella '22 «Molinara-Rondinella-Corvina» Cami, Veneto Fr.

ESPANA

5 El Toro «Tempranillo» Extremadura '19, Abf.CH, Kiimin, Freienbach/SZ Fr.

ROSE
SCHWEIZ

201 Quintum Rosé «Pinot Noir» AOC Walensee, Gebr.Kiimin, Freienbach/SZ Fr.

KLEINE FLASCHEN 37,5CL

ROT
ITALIA
6 Mavrio «Negroamaro» Barrique, IGP Salento ‘20, Vini Tremarco, Puglia Fr.
ESPANA
7 Marqués de Riscal, Rioja Reserva DOC ‘16 «Cuvée» Vinos Herederos Fr.
PORTUGAL
8 Monte Velho, IG Alentejano '20 «Tinto Cuvée» Herdade Espordo Fr.
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OFFENWEINE PER DL

(Bitte beachten Sie auch unser Monatsangebot)

WEISS SCHWEIZ

on

«Chasselas» Le Consul, AOC Grand Cru La Cote 2021, Perroy/VD

WEISS ITALIA

912  «Pinot Grigio» Cami, DOC Venezia 2020, Cantina Bertiolo, Veneto

913 «Chardonnay-Sauvignon blanc» Asio Otus Vino Italia, MGM, Piemonte

ROT ITALIA

901 «Montepulciano» Terra mia, DOC Abruzzo 20, Abf.CH, Bataillard, LU

902 «Nero d'Avola/Syrah», Don Mannarone, IGT Siciliane 20, MGM, Italia

ROT ESPANA

903

Rioja Antafio «Tempranillo» DOC ‘20, Marques de Carrion, Labastida

ROSE SCHWEIZ

921

«Pinot Noir» Rosenberg, AOC Feldbach, Gebr. Kiimin, Freienbach/SZ

LIEBLICHER WEISSWEIN/SCHAUMWEIN

930 «Moscato» DOCG Asti, nach aktuellem Angebot, Italia

931 Prosecco Toso Extra Dry, Millesimato «Cuvée» DOC Veneto, Italia
CHAMPAGNER

932 Ciipli/Coupe de Champagne AOC, nach aktuellem Angebot, France

DESSERTWEIN WEISS

940
941
942
943

«Scheurebe» S88, AOC Auslese 2009, M.Stdger, Maienfeld/GR/CH
Sauternes ASC, nach aktuellem Angebot, Bordeaux/France

Vin Santo del Chianti DOC '10, Sensi, Toskana/Italia (mit Cantucci serviert)
Vino Abafado Alorna, DOC, Ribatejo/Portugal
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CHAMPAGNER/SCHAUMWEINE
LIEBLICHE WEISSE WEINE

(KLEINE & GROSSE FLASCHEN, SPRITZIG & zT. SUSS)

WEISS

302 37,5bcl Champagne D'Armanville, Chassenay, Brut, Sur-Arce/France Fr. 41.00

311 75,0cl Champagne nach Angebot (z.B. Taittinger)/France Fr. 82.50
312 75,0cl "Prosecco”, DOCG Millesimato, Brut, Borgo Antico, Ttaly Fr.54.50
313 75,0cl "Moscato" Fashion Victim, Astoria, Crocetta Montello/Italy Fr.49.50
315 75,0cl "Fragolino Bianco", Vino Spumante, Angelo Delea, Losone/TT Fr. 49.50

DESSERTWEINE

(KLEINE & GROSSE FLASCHEN)

WEISS/ROT

403 37 5cl "Scheurebe" Auslese '09, Stdger, 10% Vol. Maienfeld/CH  Fr. 37.00
404 50cl Sauternes, Dulong AOP '18, 13% Vol. Landris/Gironde/FR Fr. 4450
405 50cl Vin Santo Sensi '10, 15.5% Vol. Chianti/ Toskana/Italia-giscotti Fr. 51.50

411  75,0cl Vinho Abafado Alorna, DOC, 17% Vol., Ribatejo/Portugal Fr. 60.50
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) It

Herzlich Willkommen in unserem temperierten Weinkeller.
Die wahren Schatze bleiben Thnen somit nicht verborgen!

e Treten Sie ein in unseren Weinkeller (direkt neben der Bar) und
schauen Sie sich um. Entdecken Sie eine grosse Auswahl von iiber 100
Sorten aus der ganzen Welt. Und iibrigens......... zogern Sie nicht, uns
auch nach den Raritdten & Trouvaillen zu fragen.

e Sie erkennen anhand der einfachen Beschriftung die Herkunft, zT. die
Traubensorten sowie auch die attraktiven Preise.

Bei Konsumation im Restaurant
Bei Mitnahme, (iber d'Gass

R estaurant- Preis
V inothek- Preis

e Ubrigens... die Weine auf dem Degustier-Tisch (inkl. Monatsweine)
stehen Thnen als «Probiererli» fiir die Entscheidung zur Verfiigung.
Bedienen Sie sich selber. Gldser finden Sie oberhalb im Rack.

e Sie kénnen gegen einen geringen Aufpreis (umgerechnet in 5dl) auch
jede Flasche ab 5dl offen haben (ausser Raritdten). Eine andere
Méoglichkeit wdre die, dass Sie den nicht ganz ausgetrunkenen Wein
(gut verschlossen) nach Hause nehmen.

e Bei grosseren Gruppen empfiehlt es sich, die Weinauswahl auch
anhand von den vorhandenen Quantitdten, Anzahl im Regal (oder aus
den empfohlenen Bankettweinen) vorzunehmen. Gerne reservieren wir
Thren Wein fiir den Abend, damit bestimmt genug da ist.

e Haben Sie danach eine Auswahl getroffen, merken Sie sich den Wein
oder die Nummer und teilen dies dem Servicepersonal mit.

e Nach dem Genuss. Sie haben einen Wein kennen und lieben gelernt.
Nur nicht zogern. Wir verkaufen Sie Alle iiber d'Gass.
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GENERELLE INFOS

e Die Restaurant Preise (R Preis) sind aufgrund der Synergie
(Vinothek/Restaurant) speziell fair fir Sie berechnet. Vergleichen Sie
selbst. Auch basiert die Kalkulation der Weinpreise (R + V) auf einem
fixen Deckungsbeitrag. Das bedeutet fiir Sie, dass auch die im
Einkauf etwas teueren Weine (im Gegensatz zu den iblichen Gastro-
Faktorenberechnungen) erschwinglich bleiben.

e Die Verkaufspreise iiber d'Gass (V Preis) sind konkurrenzfdhig zu
jeder anderen Vinothek. Vergleichen Sie bitte. Aber nicht ...den Apfel
mit der Birne..Danke. (Mengenrabatt bei ganzen Kartons ab 6
Flaschen) Die genauere Information finden Sie im Weinkeller.

e Sie finden im Weinkeller nebst diversen "Halbeli" und "3/8" Top
Qualitdaten auch Dessertweine. Ebenfalls gibt's stets interessante
Monatsangebote sowohl im Offenausschank wie auch iiber d'Gass.

e Eine atfraktive Auswahl an Whiskys und vielen anderen speziellen
Destillaten finden Sie im Eingangsbereich, hinter ..den nicht ganz
verschlossenen Gittern...

e Gerne beraten wir Sie auch personlich. Auf Voranmeldung ldsst sich
auch eine gefiihrte Dequstation in Thr Terra Cotta - Besuch einbauen.
Der Termin misste jedoch vor dem Service-Kiichenbeginn (18.00h)
geplant werden. Ein Unkostenbeitrag von Fr. 18.-- p/P excl. Snack's
und eine Teilnehmerzahl von mindestens 6 Personen ist zu beachten.

Wir hoffen sehr, dass auch Sie Freude an unserem Weinkeller
bekunden, denn wir haben fiir Sie mit viel Sorgfalt die feinsten Tropfen
ausgewdhlt, und ein jeder Geschmack ldsst sich hier finden.

Thr Weinberater
Renato Lang
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